Priprava grilu

na drevené uhlie

TAURIS

Spekaciky
Postup

Na rychle grilovanie pouzite
drevené uhlie.
Na dlhé pecenie (napr. rebra)
zvol'te kvalitné brikety.
Spravny moment: Nikdy
negrilujte na priamom ohni.
Pockajte, kym sa uhlie rozhorf
a pokryje vrstvou bieleho popola.
Predhriatie: Cril nechajte
Bravéové i predhriat aspori 10 — 15 minut.
plece Horuci rost maso zatiahne
bez kosti a zabrani prilepeniu.
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Sunka 1290 Gril mix,500 g

original 5,98 €/kg
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morcacia 1 kralovsky
Sunka % debrecinka bok

NAJVACSIA SIET SLOVENSKYCH MASIARSTIEV




TAURIS

Malohontska
zabijackova
jaternica

JELER PASTETA
B BRUBNICAMI

TAURIS 2
-
JELER pasTETA

B BRUSNICAM!
SRR KwaLITE

Jelen pastéta

s brusnicami, 130 g
19,23 €/kg
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Tribec
salama

Jeleii salama
jemne pikantna

Tuniahouda
pochit’zca
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tauris.sk
masiarstvoubyka
www.masiarstvoubyka.sk

CENA
S APLIKACIOU

Tkg

10"

Jemna
Sunkova
salama

Jelen 1590
klobasa




