
NAJVÄČŠIA SIEŤ SLOVENSKÝCH MÄSIARSTIEV

Letáková ponúka platí 

od 1. 6. do 14. 6. 2026

Príprava grilu
na drevené uhlie

NÁŠ TIP

Postup
Na rýchle grilovanie použite 
drevené uhlie. 
Na dlhé pečenie (napr. rebrá)  
zvoľte kvalitné brikety.
Správny moment: Nikdy  
negrilujte na priamom ohni. 
Počkajte, kým sa uhlie rozhorí 
a pokryje vrstvou bieleho popola.
Predhriatie: Gril nechajte  
predhriať aspoň 10 – 15 minút. 
Horúci rošt mäso zatiahne 
a zabráni prilepeniu.

Chutné
gril mäsko
odporúča Hessko

Bravčové 
 plece

bez kosti 399
1 kg

TOP
CENA

-25 %

499

Zipser
špekáčiky 790

1 kg

TOP
CENA

-25 %

990

Zipser 
debrecínka 1190

1 kg

-25 %

1490

Zipser
Šunka

original 1290
1 kg

Premiér 
morčacia

šunka 1090
1 kg

TOP
CENA

-46 %

1590

Zipser
párky 990

1 kg

TOP
CENA

-30 %

1290

Zipser
kráľovský

bok 1190
1 kg

-36 %

1590

Gril mix,500 g
5,98 €/kg 299

500 g

-33 %

399



www.masiarstvoubyka.sk

tauris.sk
masiarstvoubyka

Nakupujte
    výhodnejšie

Stiahnite si Tauris aplikáciu

Tribeč
saláma 1250

1 kg

-35 %

1690

MuB
údená

klobása 990
1 kg

-40 %

1390

Tuniaková 
pochúťka 890

1 kg

-22 %

1090

Jeleň paštéta 
s brusnicami, 130 g

19,23 €/kg 250
1 ks

-56 %

390

Piknik 
Zemiakový šalát 590

1 kg

-34 %

790

Jeleň
klobása 1590

1 kg
Jeleň saláma 

jemne pikantná 1950
1 kg

Nitran
saláma 1090

1 kg

-46 %

1590

Jemná
šunková

saláma 550
1 kg

-49 %

820

Malohontská 
zabíjačková 

jaternica 590
1 kg

TOP
CENA

-34 %

790

990
1 kg

CENA 
S APLIKÁCIOU


